
Cima Corgo, Douro DOC

Clima continental, protegido pela serra do Marão dos ventos frios e
húmidos provenientes do atlântico. Vinhas em patamares e Vinhas ao
alto, plantadas em altitude superior a 400 metros.

40% Rabigato / 35% Viosinho / 15% Arinto / 10% Malvasia Fina

Prensagem suave em prensa pneumática. Fermentação por parcelas
e por casta, em aço inoxidável com controlo de temperatura (14º-16º
Celsius) e leveduras selecionadas. O vinho descansa em cubas de
inox em contacto com as borras até ao engarrafamento, visando a
manutenção da sua juventude e máxima expressão de fruta primária.

Amarelo limão brilhante. Aroma de cítricos e de fruta de caroço,
envolvido por um toque de toranja e flores brancas.  Corpo ligeiro,
com acidez vibrante e uma permanente mineralidade que se traduz
num final sápido e refrescante.

Servir entre 6-8 Cº.

Está pronto a beber. Irá manter a sua juventude até 2028-2030

80.000 (0,75L)

pH - 3,33
Acidez Total - 5,4g/l (expressa ác. tartárico)
Açúcar Residual - 0,6 g/l
Álcool - 13,3%

A palavra Sílica deriva de Silício, ou Silex em latim, que significa “pedra dura”. O Sílicio está
presente em vários tipos de solo na crosta da Terra e é mesmo o segundo elemento mais
abundante. No Douro, aparece no feldspato, no granito e no quartzo, dando uma sensação
mineral aos nossos vinhos, ou seja, uma sensação de frescura táctil que se prolonga no final
de boca. Esta sensação refrescante, associada a uma pureza de fruta obtida pela vinificação
em aço inoxidável de algumas das melhores castas autóctones, faz destes vinhos parceiros
perfeitos para qualquer refeição.
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